
LES ENTREES 
Salade verte  5.00€ 

Carpaccio de bœuf, granna padano 11.00€ 

Tomates de Saint Prim, Mozza di bufala  9.50€ 

 6 Escargots à la bourguignonne maison  9.00€ 

12 Escargots à la bourguignonne maison 16.00€ 

  

Planche Apéritive  2 Personnes 15.00€ 

Saucisson Secs, Chorizo, Jambon cru, Lonzo, terrine 

de campagne, garnitures 

 

10 Ailes  de poulet marinées grillées 12.00€ 

Ailes de poulet marinées aux épices, sauce de la Casa  

20 Ailes  de poulet marinées grillées 20.00€ 

Ailes de poulet marinées aux épices, sauce de la Casa  

Assiette de frites    5.00€ 

Salade Dauphinoise 15.00€ 

Ravioles, Noix, Fourme Ambert, Tomates  

Salade de poulet  15.00€ 

Poulet, Granna padano, œuf dur, croutons à l’ail, Tomate  

  

A  PARTAGER  ou  pas…... 

Ravioles à la crème de Saint Marcellin, Emmental 15.50€ 

Ravioles, Fourme Ambert, noix, Emmental 15.50€ 

Ravioles,  Estragon, tomates confites, Emmental 15.50€ 

LES SALADES  Géantes 

LES GRATINS DE RAVIOLES 

LES BURGERS  MAISON avec frites 

Burger Km 500 17.00€ 

Viande de bœuf émincée fumée au bois de hêtre,  pétales 

de guanciale, confits d’oignons rouges, salade, cheddar 

fumé sauce maison  

 

 

Burger Relais 
17.00€ 

Effiloché de porc, lard, confits d’oignons rouges, salade, 

tomates, cheddar fumé , sauce maison 
 

 

Burger Chick 17.00€ 

Filet de poulet mariné cuisson basse température, confits 

d’oignons rouges, salade, tomate, chèvre frais, sauce mai-

son 

 

 

Burger Green 
15.00€ 

Crique de pomme de terre, Chèvre frais, confits d’oignons 

rouges, salade, tomate,  ketchup 
 

 



Onglet de veau sauce échalotes 18.00€ 

Ribs de Porc sauce BBQ 18,50€ 

  

Saucisson chaud Lyonnais 16.00€ 

Filet Merlu sauce vierge 19.00€ 

Menu Enfant  10€ 

Nuggets de poulet 

Ou 

Petit burger 

Ou 

Petit  gratin de ravioles 

-*- 

Glace  1 boule 

1 Sirop à l’eau 

Mousse au cacao Maison  6.00€ 

Panna cotta et son coulis de fruits 6.00€ 

Ile flottante à la praline Lyonnaise 6.00€ 

Pruneaux au vin 6.00€ 

Crème Brulée 6.00€ 

Fromage blanc faisselle 6.00€ 

Nature,  Crème ou coulis de fruits rouges  

Nougat glacé 7.00€ 

Noix de pécan, pistaches, noisettes, 

amandes, pignons de pin, miel, praline  

 

LES PLATS LES DESSERTS 

Menu   à    25€ 

 

Voir le tableau 

en salle 


